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NADA

Dolcetto d'Alba DOC

Uva: Dolcetto 100%
Zonadiproduzione: Alba

Bottiglie prodotte: 4.000 bottiglie/anno

Vinificazione: tradizionale, in acciaio inox,
fermentazione atemperatura di 28-30 °C.

Rimontaggi giornalieri per 6-8 giorni di macerazione.

Affinamento: 6-8 mesi di affinamento in acciaio.

B Consigli per la consumazione: Aperitivi, primi piatti
OLCETTO D' ALBA delicati, pesce.

SEminaziong di Drigine GontrollaiR

2019

B Temperaturadiservizio: 15-16°C




